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1. Sejttsmeg (biomassza) termelése
2. Kis molekulatdmegi termékek eldallitasa
al Elsédleges metabolitok
bl Méasodlagos metabolitok
ol Szerves transzforméaciok
3. Makromolekulak termelése
al Poliszacharidok
b/ Lipidek
ol Fehérjék

4. Osszetett anyagcsere-folyamatok

al Biodegradaci, szennyviztisztitas
bl Fémkinyerés

1. SEJTTOMEG

Saccharomyces cerevisiae:  sér-, bor-, szesz-, sitdélesztd
Lactobacillus, Streptococcus, Penicillium: tejipari kulturak

Bacillus thuringiensis: inszekticid
Rhizobiurm: talajoltas

Pseudomonas syringae: ndvényi fagyvédelem
Bazidiumosgombak: ehetd micéliumtomeg

Legyengitett kérokozok: vakeinak
Sok kiilénféle mikroorganizmus:  egysejt fehérje (SCP)
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Antibiotikumok

Griseofulvin P. griseofulvum antifungalis

Avermektin Str. avermitis féreggatle
Gyégyszer hatoanyagok

Ergot alkaloidok Claviceps purpurea  érszakitd

Giklosporin Tolypocladium inflatum immunszupresszor

Mevinolin A. terreus koleszterin csokkentd
Vitaminok

Cianokobalamin By, Propionib.shermanii vérszegénység
Aminosavak

Glutaminsav Corynebacterium glutamicum izserkentd
Szteroidok

11-c-hidroxilezés Rhizopus nigricans ~ szteroidhormonok
Egyéb

Szorbéz  Gluconobacter suboxydans  C vitamin eldanyag

Indigo Escherichia coli Textilfestek

B-karotin  Rhodotorula rubra A vitamin eléanyag

3. MAKROMOLEKULAK

Poliszacharidok

Dextran  Leuconostoc mesenteroides vérplazma-potlo
Xantdn  Xanthomonas campestris  gélesitd adalék
Pullulan  Aureobasidium pullulans lebonthaté burkolé

Enzimek
c-amilaz B.subtilis keményitd cukrositas
B-glukanaz Aspergillus niger malatazas
Celluléz Trichoderma reesei  cukrositas
Glukoamilaz Aspergillus niger Kkeményitd hidrolizis
Glukéz izomeraz Arthrobactersp. fruktoz szirup
Invertaz S.cerevisiae édesipar
Laktaz Kluyveromyces lactis  laktéz tejsavobol
Lipaz Candida lipolytica sajtérlelés
Pektinaz Aspergillus sp. lényerés.

Savas proteaz  Aspergillus sp. oltéenzim helyett
Lugos proteaz  Aspergillus oryzae  mososzer adalék
Neutr.proteaz  B.subtilis his-,sajt-,siitoipar

Rennin Mucor miehei sajtgyartas
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1. Szakaszos fermenticid =
Szaporodisi gorbe:  sejtszam (N) egysejtiek ‘A
sejttomeg (X) egysejtiek, fonalasok N
ax 1dx
Hanax X Hinax = - -
dt X dt x
g

1 fajlagos szaporodisi sebesség,

Exponencilis szaporodaskor:

1= o » dllando — szaporoddsi sebességi gorbe

= g

Ks+8

3. Szaporodisi sebesség fiiggése a hom

e
Arhenius gorbe = AL e

lgp = lgA - -
2303R T

A: dilando, E: aktivdlsi energia, T: abszolut homarséklet
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5. Termékképzés

Specifikus szaporoddsi  Specifikus termékképzési  Specifikus szubsztritfogydsi
sebesség px sebesség jip sebesség pis

specific rote of
substrote consumplion

specific rale of
product formation

(5

specific growlh
rate

L -ds
L

P X 1 dp 1odx
=

a és B termekképz

flandok Hp X

@>0és B=0 szaporodishoz kitiitt termékképads | 3
(clsddleges metabolit) |
a=0és B> 0 szaporodishoz nem kotiit termékképzés 3
(mésodlagos metabolit) ‘
La>0és >0 vegyes tipusi fermenticio

o





[image: image5.png]penicilin. concentration
and dry myceliol_mass

— time

Fig. 6.12 Penicillin production unconnected  Fig. 6.13 Penicillin production conneeted
with growth with growth

6. Hozamkonstans

Mipsaasn
Sejitomeg és saubsztritkoncentricid kozti Ssszefligeés (Herbert):
aX/dS=-Y

dS/dt=-1/Y.dX/dt

Kingutésl S

7. Folytonos fermenticio

Higitési sebesség D=F/V  ahol V: térfogat (1), F: dramlsi sebesség (Vh),
D (') térfogateserek szima

Sejttomeg anyagmérlege: viltozis = szaporodds — higitds
aX/dt = pX DX =X (u-D)
Szubsztétum anyagmérlege: viltozds = bevitel - Kivétel - szaporodds

X
dS/dt=D.S,~D.S~ -

Y
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